TRKT RIA Al CAPITELLI
Sabato 15 Agosto a PRANZO

ANTIPASTO p

Melanzana al forno, pomodoro,
crema di burrata, olio evo al basilico

PRIMO 3]

Cappellacci al cinghiale dei Colli Euganei,
burro ai porcini, ricotta salata

S E C O N D O (con contorno)

Pollo ai ferri della nostra tradizione
OPPURE

Roastbeef di lonzina di maiale,
la sua salsa agrumata, scaglic di grana [

DESSERT P

Crostatina,
crema pasticcera alla vaniglia,
frutti di bosco tiepidi

40

acqua ¢ caffe compresi.
fvino sfuso / al calice /in bottiglia, birra, grappe, amari, A PARTE.}
n.b. non si eseguono modifiche al menu
PRENOTAZIONI solo al fisso: 049 9940094

Via Capitelli, 1330 Vo' (PD)
www.trattoriaaicapitelli.it

G@Of

ALLERGENI: 1. glutine; 2. uova; 3. latte ¢ derivati; 4. sedano; 5. frutta a guscio; 6. arachidi ¢ derivati;
7. sesamo; 8. senape; 9. molluschi; 10. pesce; 11. crostacei; 12. solfiti; 13. lupini ; 14. soia.

Per ulteriori informazioni chiedere al personale di sala.
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